
 
 

 

 

 
 

15 giugno 2022 ore 20,00 
Serata SPECIALE con degustazione di vini della Azienda Agricola  

KURTIN Cormons (GO)  

Menù 
 

Antipasti 
 

Alici in tempura alle erbe Mediterranee con salsa al Wasabi  
Degustazione di RIPOSTA 110 (Ribolla Gialla Metodo Charmat) 

 

e 
 

Gazpacho di frutta e verdura con sgombro affumicato alla salvia e rosmarino e pane Carasau 
Degustazione di RIBOLLA GIALLA 100% DOP 

 

Primi 
 

Raviolone ripieno di Ombrina Bocca D’Oro con pomodori confit e olive taggiasche 
Degustazione di MALVASIA 100% DOP 

 

e 
 

Risotto Vialone Nano alla Bisque di Scampi, trifolata di zucchine alla Scapece e Scampo 
sfumato al Rum 

Degustazione di CHARDONNAY 100% DOP 
 

Secondo 
 

Filetto di Spigola cotta al forno con mille foglie di patate ai pomodorini olive e capperi 
Degustazione di PINOT GRIGIO 100% DOP 

 

 

Dolce 
 

“GELO di ANGURIA” 
 

 

€ 38,00 a persona acqua e coperto inclusi 
 

Per info e prenotazioni: cell. 334 211 3113 – info@cucinaaimonti.com  
Per i posti disponibili è gradita la prenotazione 


